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Les tests ATP avec ATP 

mètre ENSURE TOUCH



Tests ATP
Bioluminescence

Kit de contrôle
hygiène en 10 
secondes (ATP)

Kit de détection 
microbio en 6-8 heure 

(MicroSnap)



Evolution des Systèmes de Contrôle Hygiena

www.hygiena.com

2000 : Hygiena systemSURE II

2007:

2010:

2019:

http://www.hygiena.com/


L’anatomie du système ATP mètre Hygiena

www.hygiena.com

Instrument
Réactif de

Bioluminescence
Dispositif du  

test

3 Principaux  
composants:

http://www.hygiena.com/


• ATP est une molécule qui stocke et transporte de  
l’énergie dans toutes les cellules des organismes  
vivants incluant ; les êtres humains , les liquides  
organiques , insectes , les bactéries , les aliments  
les plantes , levures et moisissures

• Marqueur pour tous les types de matière  
organique



Principe de la réaction de Bioluminescence



Protocole du test

Prélever lectureCasser Presser

Lecture en 10 secondes

https://www.youtube.com/watch?v=us2HVZBdPSM

https://www.youtube.com/watch?v=us2HVZBdPSM


RLU

RLU

RLU

RLU : Relative Light Unit = femtomole= 10-15 mole



Test ATP de Surface

• Résultats en 10 secondes

• Extrêmement sensible

• Efficace,facile à utiliser

• 100% recyclable & non-toxique
• Répétabilité, linéarité, sensibilité et exactitude  

remarquables selon une étude établie par un  
laboratoire tiers.

www.hygiena.com

http://www.hygiena.com/


Test ATP des eaux

www.hygiena.com

• Système de prélèvement homogène

• Détection d’une charge microbienne
de l’ordre de 103 CFU

• Plus fiable que le système de lames  
gélosées

• 100% recyclable & non toxique

http://www.hygiena.com/


Localisation Niveau cible sujet à caution Niveau d’action

Industries agro 20 20-60 60

Seuils de vérification d’un bon nettoyage avec
ETOUCH

Recommandation Hygiena , des professionnels de contrôle de qualité des industries

International food hygiene
+ de 100 études publiées sur l’ATP depuis 2005



Une grande sensibilité
AOAC-RI Certifies Hygiena UltraSnap™ Surface ATP Test



Kit d’étalonnage CalcheCk

www.hygiena.com

• Contrôle la calibration du système en  
interne / Technologie LED

• Faire prevue de diligence raisonnable
• Réduction des frais d’étalonnage
• Utilisation Ilimitée

Ensure

Négatif 0-4 RLU

Positif 255-345 RLU

http://www.hygiena.com/


Une grande sensibilité

www.hygiena.com



SureTrend-Cloud

Rapport : vous pouvez sélectionner une période un type de graphe et un type de rapport désirés 
au moyen de « Filters » pour produire le rapport de votre choix



SureTrend-Cloud 

Tableau de bord: vous pouvez voir un aperçu de vos résultats, vous avez la possibilité de 
sélectionner une période donnée et une catégorie du tableau de bord 



Application dans les industries

agroalimentaire 



Contrôle de Bio-nettoyage

Ligne de production Personnel Détergent/nettoyant Eau de process/CIP/NEP 



Quelques posters et etudes  

+ de 100 études publiées sur l’ATP depuis
2005 



Contrôle de l’efficacité des lavages des mains
Cas de la clinique privé Mater Private (Irlande 2012)  

Surveillance régulière des niveaux d’ATP sur les mains des 
employés immédiatement après le lavage

Amélioration des pratiques des lavages des mains pendant 
une période de 3 ans



Rapid Solutions for Food Safety

Disponible:
• Coliforme (AOAC-RI PTM)
• E. coli (AOAC-RI PTM)
• EB (MicroVal TBD)
• Flore Totale (AOAC-RI PTM)

En cours de développement:
• Listeria spp
• Formats spécifiques pour les surfaces

Tests d’identification rapide  
des micro-organismes en 6h-8h



• Détection des  

enzymes

• Bioluminescence

• Quantifiable

• Sensible

• Exacte

• Rapide

• Pratique

La technologie de



Flore Total

• Validation par AOAC-RI PTMSM (#031501)

• Même solution pour les produits ou les surfaces

• Deux types de dispositif
– Enrichissement & Détection

• Résultats en 7 heures

• <10 CFU

• Le test le plus rapide qui a eté approuvé!

Rapid Solutions for Food Safety



EB (Enterobacteriaceae)

• Même solution pour les  
produits ou les surfaces

• Deux types de dispositif

– Enrichissement & Détection

• Résultats en 6 - 8 heures

• <10 CFU

Rapid Solutions for Food Safety



Coliforme & E. coli

• Validation par AOAC-RI PTMSM (#071302)

• Même solution pour les produits ou les  
surfaces

• Deux types de dispositif
– Enrichissement & Détection

• Dispositif d’enrichissement en commun

• Enumération: 6 heures

• Présence/absence (<10 CFU): 8 heures

• Le test le plus rapide qui a eté approuvé!

Rapid Solutions for Food Safety



Protocole du test MicroSnap Total

Activer et lire

6-8 heures
d’incubation à 30°C

Systèmede  
detection

Milieu
d’enrichissement Luminomètre

Transferer 0.1 ml

Surface

Liquide

Solide

1 ml d’échatillon  
liquide est transferé

1 ml d’une dilution
1/10 sont transferé

Frotter une surface  
de 10 cm/10 cmpuis  

transferer



Le signal RLU corrèle avec UFC

8y = 1,041x + 0,029
R² = 0,9577
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Correlation of MicroSnap Total RLU with CFU for several foods.  7 
hour incubate at 30C for MicroSnap/ 72 hours for ISO method.

AOAC RI PTM approved



Kit et tableau de conversion RLU au UFC
Basé sur de nombreux essais en laboratoire (milieux stériles et vaste gamme de produits et boissons)



Matrices validées

Coliformes
6 heures d’analyses
Enumération

E. coli
6 heures d’analyses
Enumération

Coliformes
6 heures d’analyses
Détection

E. coli
6 heures d’analyses
Détection

Bœuf haché Bœuf haché Bœuf haché Bœuf haché

BLT sandwich BLT sandwich BLT sandwich BLT sandwich

Cabillaud cru Cabillaud cru Cabillaud cru Cabillaud cru

Pouletcuit Poulet cuit Pouletcuit Pouletcuit

Laitue Laitue Laitue

Lait Lait Lait Lait

Poulet cru Poulet cru Pouletcru Poulet cru

Jambon Jambon

Crevettescrus Crevettes crus Crevettescrus Crevettescrus

Eau minérale Eau minérale Eau minérale Eau minérale

25 autres types d’aliments ont été testé incluant les tests de surfaces



Applications

• Présence/absence (qualitatif)

• Dénombrement (quantitatif) jusqu’à <10 CFU

• Matière première, l’environnement, produits finis

• Product & environmental

Rapid Solutions for Food Safety



Résultats en une journée de travail (8 heures ou  
moins)

Rapid Solutions for Food Safety



Comparaison avec les méthodes disponibles sur  
le marché
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Temps des résultats

Rapid Solutions for Food Safety



Caractéristique unique

Technologie  

de Snap-Valve™

• Milieu déjà préparé

• Efficace et rentable

Système de  

prélèvement incorporé

• Pratique

• Système “deux en un”

Rapid Solutions for Food Safety



Pathogen test
Colorimétrique

Contrôle de Listeria et salmonella de surface



Insite Listeria
• Milieu liquide contenant des facteurs de  

croissance pour les listeria spp et des inhibiteurs  
des bactéries G- (les antibiotiques).

• Principe basé sur l’hydrolyse du substrat  
chromogène par β-glucosidase.

• Caractère biochimique commun Enteroccocus  
Spp

• Positif présomptif au bout de 24 heures : virage  
du jaune/ambré au marron/noir claire (à  
confirmer)

• Confirmation du négatif: jusqu’à 48h d’incubation

• Certifiée par AOAC Research Institut

• Détection de l’ordre de 1-10 CFU



Protocole

prélever une  
surface de 30 cm/30  
cm puis transférer

Activer

Incubation 24h-48  
heures à 37°C

Interprétation des
résultats



Insite Salmonella
• Milieu liquide contenant un agent sélectif pour les salmonella et des

inhibiteurs d’autres bactéries (G-, certains coliformes)
• Principe basé sur la fermentation du dulcitol
• Caractère biochimique commun au E coli et Citrobacter
• Présumé Positif au bout de 24h : virage du milieu après acidification du  

violet au jaune (à confirmer)
• Confirmation du négatif: jusqu’à 48h d’incubation
• Test approuvé et certifié par l’AOAC Research Institute
• Détection de l’ordre de 1-10 CFU



Protocole

prélever une  
surface de 30  
cm/30 cmpuis  

transférer

incubation 6 heures à  
37°C

Activer

Incubation 18h-42  
heures à 37°C

Interprétation des  
résultats



PRINCIPE/avantage DU TEST Aller-Snap

• Détecte la présence des résidus de protéines sur les surfaces. 
• Basé sur la réaction de Biuret. 
• Optimisation du prélèvement grâce à l’écouvillon qui est pré-mouillé d’un 

détergeant 
• Après un simple écouvillonnage et libération du réactif , la présence des 

résidus  protéiques se traduit par virage du réactif au violet.
• Indicateur de propreté d’une surface dans un environnement où les 

aliments sont transformés.
• Détection à large spectre : protéine non spécifique 
• Durée de vie de 18 mois à T° ambiante  ou réfrigérateur (2°-25C°)
• Résultats/sensibilité : 

➢détection 3 μg de protéine après 30 minutes à 37°C

➢détection 3 μg de protéines après 15 minutes à 55°C
Démonstration vidéo :

https://www.youtube.com/watch?v=yZHx6uqH3k8&list=PL4ogy1Nb
REQN5p5RUaShg0p1XlC3eDmvF&feature=c4-overview-vl



Allergènes test spécifiques
Immunochromatographique



Apparition d’une seule bande bleue (Contrôle)
dans la zone de résultat = Test négatif

Apparition d’une bande rouge (Echantillon ou test) et d’une bleue (Contrôle)
dans la zone de résultat= Test positif

l’échantillon contient une quantité de gluten supérieure à la limite de détection
définie

Aucune bande bleue (Contrôle) n’apparait = Résultat non valide

Que la bande test (bande rouge) apparait ou non, recommencer le test avec une  
nouvelle bandelette. Si le problème persiste, contacter Hygiena

Principe du test



• Contrôle de gluten par le principe immuno- chromatographie (AC contre  
gluten)

• Aucune réaction de croisement avec le Soja, Riz, Mais

• Résultat rapide en moins de 20 minutes, très facile à utiliser

• Durée de vie de 15 mois à T°ambiante

• Sensibilité ajustable : Limite de détection variables : 5, 10, 20 ou 40 ppm

• Flexible: un kit pour les aliments et pour les surfaces



www.hygiena.com

Protocole pour la détection
du Gluten pour les matrices

http://www.hygiena.com/


www.hygiena.com

Protocole pour la détection  
du Gluten pour les surfaces

http://www.hygiena.com/


Information recherche publiée

“Dans un autre exemple réussi, le système de  
contrôle ATP a aidé les industries agroalimentaires et  
santé dans leurs démarches HACCP ….

International food Hygiene
+ de 100 études publiées sur l’ATP depuis 2005



Ils nous font confiance!!

http://images.google.nl/imgres?imgurl=http://web.uvic.ca/akeller/pw401/resources/rf_image_optimze/coca_cola_large.gif&imgrefurl=http://web.uvic.ca/akeller/pw401/exercises/graphics_optimize_EX.html&usg=__ULZq7t_O9JSsNQIK7sVT6DpUw1g=&h=413&w=1181&sz=111&hl=nl&start=11&sig2=qYLTvGYK-eebyfALPZinWg&um=1&itbs=1&tbnid=a6ooWxz0gnfccM:&tbnh=52&tbnw=150&prev=/images?q=coca+cola&um=1&hl=nl&sa=N&rlz=1T4GGLR_enNL310NL310&tbs=isch:1&ei=-2mrS8SrAojT-Qbv2IWnDQ
http://images.google.nl/imgres?imgurl=http://www.tvgasm.com/shows/charmschool/Pepsi%20Logo.jpg&imgrefurl=http://www.tvgasm.com/shows/charm-school/charm-school-br-9982.php&usg=__hIrCTLDh092cLzlo_jPxsP41K9s=&h=410&w=408&sz=51&hl=nl&start=2&sig2=UVieYFzECozJpanWQRUrew&um=1&itbs=1&tbnid=2b3TTU40mszfCM:&tbnh=125&tbnw=124&prev=/images?q=pepsi&um=1&hl=nl&sa=N&rlz=1T4GGLR_enNL310NL310&tbs=isch:1&ei=JWqrS9uFBtro-QbEgqGcDQ
http://images.google.nl/imgres?imgurl=http://www.hawaiifun.org/CompanyLogo.img?companyid=239&imgrefurl=http://www.hawaiifun.org/Dole+Plantation.shtml&usg=__HtzyB4gW9ccm6Qxwtl-ZuLNS66o=&h=367&w=475&sz=41&hl=nl&start=10&sig2=Ntm9rIiS27zdSQ1mAaD3UQ&um=1&itbs=1&tbnid=uJXj6gehrjfz6M:&tbnh=100&tbnw=129&prev=/images?q=dole&um=1&hl=nl&rlz=1T4GGLR_enNL310NL310&tbs=isch:1&ei=TWqrS-aSLYPu-QaArbGrDQ
http://images.google.nl/imgres?imgurl=http://www.anchorfloridamarketing.com/images/kochfoods01.jpg&imgrefurl=http://www.anchorfloridamarketing.com/products.htm&usg=__o3Rnr0KdIi4bY5hUjL-lkbXKJKo=&h=127&w=156&sz=8&hl=nl&start=5&sig2=ANKar_FKt8LssmHHRsStig&um=1&itbs=1&tbnid=j_URfE2SSLWarM:&tbnh=79&tbnw=97&prev=/images?q=koch+foods&um=1&hl=nl&rlz=1T4GGLR_enNL310NL310&tbs=isch:1&ei=i2qrS6TvAobO-QbQysmkDQ
http://images.google.nl/imgres?imgurl=http://www.duke.edu/web/mms190/hogfarming/tysonlogo.GIF&imgrefurl=http://www.duke.edu/web/mms190/hogfarming/&usg=__IhTang2VBQ0FhRcJC5RoQJgBDqw=&h=203&w=270&sz=7&hl=nl&start=2&sig2=HwOAxc_R12a46hiuIKHVdA&um=1&itbs=1&tbnid=v9JklaoqeeQJiM:&tbnh=85&tbnw=113&prev=/images?q=tyson+foods&um=1&hl=nl&rlz=1T4GGLR_enNL310NL310&tbs=isch:1&ei=yWqrS9yrBcr5-Qb3zpWtDQ
http://images.google.nl/imgres?imgurl=http://www.livetradingnews.com/wp-content/uploads/kraft.jpg&imgrefurl=http://www.livetradingnews.com/kraft-foods-declares-regular-quarterly-dividend-of-029-per-share-1101.htm&usg=__kvU8vyDRpvE_G_jDalFTAGEVsTI=&h=443&w=800&sz=44&hl=nl&start=1&sig2=CJVukqoqc9CMFc0gn1_JEQ&um=1&itbs=1&tbnid=F1sWIs1LChTHJM:&tbnh=79&tbnw=143&prev=/images?q=kraft+foods&um=1&hl=nl&rlz=1T4GGLR_enNL310NL310&tbs=isch:1&ei=_2qrS5frLsLX-QaIpPCfDQ
http://images.google.nl/imgres?imgurl=http://www.foodbev.com/writeable/uploads/images/resized/286w_16858_deanfoodsuse.gif&imgrefurl=http://www.foodbev.com/news/dean-foods-announces-plans-to-move-hq-across-town-1&usg=__Ylch-9rDXWFxBNSAiovYcKQj3pI=&h=286&w=286&sz=11&hl=nl&start=1&sig2=zRI4ll_EjhImaU1wdFTJbw&um=1&itbs=1&tbnid=EwmjVrYNQzlEaM:&tbnh=115&tbnw=115&prev=/images?q=dean+foods&um=1&hl=nl&rlz=1T4GGLR_enNL310NL310&tbs=isch:1&ei=GmurS7aGHNT6-Qb0yKTjAQ
http://images.google.nl/imgres?imgurl=http://responsiblemen.files.wordpress.com/2009/08/unilever-logo.jpg&imgrefurl=http://responsiblemen.wordpress.com/2009/08/19/real-beauty-is-only-pocket-deep/&usg=__5zx8-7ic8BCpm2VHpbY0njaegsA=&h=767&w=735&sz=292&hl=nl&start=1&sig2=fokkP4CGMgtSOLm3tBCdAQ&um=1&itbs=1&tbnid=Zrm4TuFZ9E_K4M:&tbnh=142&tbnw=136&prev=/images?q=unilever&um=1&hl=nl&rlz=1T4GGLR_enNL310NL310&tbs=isch:1&ei=NWurS-SdGpTz-Qad3ZTEAw
http://images.google.nl/imgres?imgurl=http://mattus.web-log.nl/photos/uncategorized/proctergamblea.gif&imgrefurl=http://rfid.punt.nl/?a=2009-02&usg=__DFG_6E1POC8YWQRZZpf9wldwmb0=&h=538&w=538&sz=8&hl=nl&start=5&sig2=3GjXvLEB0Jww2aP6prc0Sw&um=1&itbs=1&tbnid=PAcxS0gzY8kntM:&tbnh=132&tbnw=132&prev=/images?q=procter+&+gamble&um=1&hl=nl&rlz=1T4GGLR_enNL310NL310&tbs=isch:1&ei=UWurS4WyFonw-QbolZmUDQ
http://images.google.nl/imgres?imgurl=http://www.insideireland.ie/uploads/image/Finance/Greencore.jpg&imgrefurl=http://www.insideireland.ie/index.cfm/section/news/ext/greencore003/&usg=__7cWjP5XMcVPHFeJYdPN6garUnt8=&h=400&w=580&sz=21&hl=nl&start=11&sig2=haGMLnXgu_qdwUIwdFo3lA&um=1&itbs=1&tbnid=P8lhzivDcxcH0M:&tbnh=92&tbnw=134&prev=/images?q=greencore&um=1&hl=nl&rlz=1T4GGLR_enNL310NL310&tbs=isch:1&ei=imurS46uHdDM-Qad2piiDQ
http://images.google.nl/imgres?imgurl=http://beezwaxpromo.com/rpi_monthly_insight/wp-content/uploads/2009/12/800px-SABMiller_logo.svg.png&imgrefurl=http://beezwaxpromo.com/rpi_monthly_insight/?p=34&usg=__5wXN49T52auFjELBCrA3v561juM=&h=555&w=800&sz=49&hl=nl&start=4&sig2=1bdqMWW9VK57O3ORsAe9rg&um=1&itbs=1&tbnid=eaO4HMfo5n7hKM:&tbnh=99&tbnw=143&prev=/images?q=sab+miller
http://images.google.nl/imgres?imgurl=http://beertalking.files.wordpress.com/2008/11/inbev-logo.gif&imgrefurl=http://beertalking.wordpress.com/2008/11/11/news-inbev-hurts-ab-all-beer-sales-up-worldwide/&usg=__YFrj5ir4ob4Iovy9SlRzu27NmPE=&h=222&w=472&sz=15&hl=nl&start=1&sig2=pq_E4fOJpJZ0sBiM6iPrTA&um=1&itbs=1&tbnid=-To8W5hl2nGGdM:&tbnh=61&tbnw=129&prev=/images?q=inbev&um=1&hl=nl&rlz=1T4GGLR_enNL310NL310&tbs=isch:1&ei=C2yrS-HiMoX2-Qa2252XDQ
http://images.google.nl/imgres?imgurl=http://www.bakkersinbedrijf.nl/files/img/Bedrijfsnieuws%20jan-jul09/BN_logo_frieslandcampina.jpg&imgrefurl=http://www.bakkersinbedrijf.nl/wm.cgi?keywords=;id=3653;ws=1&usg=__CTqV_5Ig7O4zID75z6YCjKtqY-o=&h=796&w=1617&sz=254&hl=nl&start=1&sig2=v0ezdI33z1debIx_0Rcj6Q&um=1&itbs=1&tbnid=lSNeUpmHgxrQ7M:&tbnh=74&tbnw=150&prev=/images?q=frieslandcampina&um=1&hl=nl&rlz=1T4GGLR_enNL310NL310&tbs=isch:1&ei=LWyrS7-JB9PC-QaL9vWYDQ


Informations techniques, Prix, Marché :
        Biotraçabilité

 6,Rue Ain Asserdoune - Casablanca -
Tél:  06 35 10 52 50 

info@biotracabilite.com
 www.biotracabilite.com

https://www.linkedin.com/in/laurenroady
mailto:Farid@hygiena.com

