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EST-CE QUE VOUS DISPOSEZ DE MEILLEURS

OUTILS POUR LE CONTROLE DE QUALITE ?

Il est temps d’obtenir plus d’avantages de votre systeme de contrble d’hygiene !
Le systeme EnNSURE™ de Hygiena est capable de mesurer I'état de propreté de
votre environnement, de détecter les bactéries dans I'environnement

(eaux et surface) et dans des aliments.
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pasteurisation du lait
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InSite™ !
Listeria et
Salmonella en 24
heures

AllerFlow™
Controle de
EnSURE™ le systeme de contréle ATP AllerSnap™ Gluten de
métre de derniére génération et son prévention surface en 10
.. . , d’allergénes en minutes
logiciel de traitement de données
le SureTrend™

Voir pourquoi le systeme EnNSURE est un outil indispensable qui fait partie

15 minutes
du programme de contrdle de la sécurité alimentaire.

Pour en savoir plus : Hygiena.com/foodsafety
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